LANDSCHLOSS
—***x KORNTAL

Erganzend zu unseren Menu- und Buffetvorschlagen bieten wir
Ihnen zur Weihnachtszeit noch zusatzliche Ideen an.
Natirlich konnen einzelne Bestandteile in bestehende Menus
oder Buffets integriert werden.

Weihnachtsmenu 1
Kokos-Currysippchen mit Black- Tiger Garnele und Koriander

Geschmortes Schweinebdckle in Zimt- Sternanisjus,
Lauch und Speck sowie Risoleé Kartoffeln

Tortenstreifen von der Tonkabohne mit Schokoladenmousse

und getfrockneten Frichten

Preis pro Person 43,60 €

Weihnachtsmenu 2
Gerducherte Entenbrust an marinierter Orange und Wildkr&utersalat
GetrUffeltes SelleriesUppchen mit Krdutercroutons

Tranche vom Lachsfilet unter der Mandelkruste mit Brokkolicreme
und Sesam- Schupfnudeln

WalnuBeis mit Zimtchip und Pflaumencreme

Preis pro Person 48,60 €
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Weihnachtsbiffet 1

Bauernbrot mit Apfelgriebenschmalz
Winterliche Blatt- und Rohkostsalate mit marinierten
Majorancroutons und Honig-Senfdressing
R&ucherlachs mit Graved Sauce
Landschinkenaufschnitt mit Radieschenvinaigrette

Selleriecremesuppe

Maish&hnchenbrust mit Sesam und Honig
Kalbstafelspitz aus dem Gewurzsud
Am StUck gegarter Schweinebauch in Kimmel-Senfkruste
Cannoli Tricolore mit Krduterdl, Kirschtomaten, Parmesan, Pinienkernen

dazu
Gefligelrahmsauce, Meerrettichsauce, Bratensauce, Gorgonzolasauce
Speckbohnen, Wurzelgemuse,
Hasselnussspdtzle, Schwenkkartoffel, Krauter- Knddel

Passionsfruchtmousse mit Amarettini
Lauwarmer Topfenstrudel mit Vanillesauce
Winterliche Eiskreationen in der Eisbowle serviert

Preis pro Person mit Suppe 48,70 €
Preis pro Person ohne Suppe 46,80 €
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Weihnachtsbiffet 2

Bauernbrot mit Apfelgriebenschmalz
Saisonale Rohkostsalate mit Hausdressing
Ackersalat mit WalnuBdressing
Eingelegte Backensulze vom Schwein mit Essiggurken, Zwiebeln und Marinade
Gemischte Antipasti von Zucchini, Champignons,
gefullte Kirschtomaten und Oliven
Gefdacherter Putenbraten mit Orange und Krauter- Limonendl

In Burgunder geschmorter Rindersauerbraten mit Preiselbeeren
Krosses Lachsforellenfilet mit Orange und Zitrone
Ofenfrische Géansekeule

dazu
Sauerbratenrahmsauce, Rieslingrahm, Geflugeljus
Bayrischkraut, winterliches Gemuse, Apfelrotkohl
Serviettenknddel, Krdutergnocchis, Butterspatzle

Mangoparfait mit Granatapfel
Lauwarmer Kaiserschmarren mit Rosinen und Apfeln
Beerengrutze mit Zimt und Vanillesauce

Preis pro Person 49,90 €

Eine Speisekarte mit der Kennzeichnung der Allergene
erhalten Sie auf Anfrage.



