LANDSCHLOSS
—*x*x*x KORNTAL

Menu-Vorschlage

Im Landschloss Korntal finden Sie ideale Rdumlichkeiten fur
jede Feier, eine hervorragende KUche sowie einen
kompetenten und persdnlichen Service. Egal, ob kleine
Familienfeier oder groBes Fest — wir stellen Ihr
individuelles MenU zusammen.

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl an Menuvorschldgen. Mit
dabei ist jeweils ,,Unser Klassiker", der unsere beliebtesten Gerichte in einem
MenU zusammenfasst.

Ergdnzend dazu finden Sie auf unserer Homepage saisonale Angebote.
Selbstverstandlich kdnnen Sie sich |hr LieblingsmenU auch ganz individuell

zusammenstellen. Unsere Service-Mitarbeiter helfen Innen gerne bei der
Auswahl ,lhres” MenuUs.

Menuvorschlage Seite 1



LANDSCHLOSS
—**x*x KORNTAL

LANDSCHLOSS-MENUS

Unser Schwabischer Klassiker

Rinderkraftbrihe mit Krduterflédle

kokk

Schwdbisches Zwiebelrostbraten vom Angusrind an Trollingerjus
mit hausgemachten Buttersp&izle,
dazu ein kleiner Blattsalat der Saison

dokk

Vanilleparfait an Fruchtsaucenspiegel und
Lauwarmen Himbeerragout

Preis pro Person 39,90 €
(Preis ab 20 Personen)
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LANDSCHLOSS
***x KORNTAL

LANDSCHLOSS-MENUS

3-Gang-Menu ,,I*

Kartoffelschaumsuppe mit gerducherten Lachsstreifen

k3kk

Gegrillte Putenmedaillons mit frischen Rahmchampignons und
gebutterten Bandnudeln

K3k

Créme br(lée mit frischen Beeren und leicht geschlagenem Rahm

Preis pro Person 35,80 €
(Preis ab 20 Personen)

3-Gang-Mend  II*

BUffelmozzarella mit Strauchtomaten und frischem Rucola
an Balsamicodressing und Pinienkernen
*3kk
Zartes Schweinefilet in Champignonrahmsauce, mit Mandelbrokkoli
und hausgemachten Butterspdtzle
*sksk
Waldbeerenragout im Cassisfond
mit Mangosorbet und Schokoladensegel

Preis pro Person 39,90 €
(Preis ab 20 Personen)

3-Gang-Mend L lII*

Karotten-Curryrahmsuppe mit Kokosmilch,

Limonendl und Creme Fraiche
K%k

Rosa gebratenes Kalbsrickensteak unter einer Pommery- Senfkruste

mit grinen Speckbohnen und Kartoffelgratin
*3kk

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern und Himbeersorbet

Preis pro Person 46,90 €
(Preis ab 20 Personen)
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LANDSCHLOSS
***x KORNTAL

LANDSCHLOSS-MENUS

4-Gang-Menu I

Frischer Pflucksalat mit Kartoffel- Schnittlauchdressing
und gerducherten Entenbruststreifen
kkk

Klare Tomatenconsommé mit Eierstich und Quarknocken
kkk
Im Ganzen gebratener Angus- RinderrGcken medium in
Rotweinschaloftensauce, auf Tomaten- ZucchinigemUse und Nudelnest
kskk
Passionsfruchtcréme mit Meringue im Glas serviert
und mariniertem Kiwi- Minzesalat

Preis pro Person 49,90 €
(Preis ab 20 Personen)

4-Gang-Mendi L II*

Serranoschinken mit gebratenen Stein- Champignons ,
Rucola und Parmesanspdnen
kkk
Handgemachte Ravioli mit PilzfUllung in Salbeibutter sautiert,
mit wirziger Tomatensauce
kkk
Tournedos vom Angus- Rind in Trollingersauce an Paprika- Grillgemuse
mit Thymian und Rosmarinkartoffeln

k3kk

Tiramisu mit Amaretto und scharfen Sauerkirschen im Rotweinfond

Preis pro Person 56,80 €
(Preis ab 20 Personen)
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LANDSCHLOSS
—*xk KORNTAL

LANDSCHLOSS-MENUS

lhre Auswahl selbst zusammengestelit

Vorspeisen:

Hirsch- Galantine mit Steinpilzen gefullt auf Waldorfsalat mit WalnUssen und
Orangenvinaigrette

Buffelmozzarella mit Strauchtomaten, frischem Rucola an Balsamicodressing und
Pinienkernen

HeiB gerduchertes Forellenfilet mit Feldsalat, Sahnemeerrettich und Apfelbrunoise

Frischer Pflucksalat mit Kartoffel- Schnittlauchdressing und gerducherten
Entenbruststreifen

Serranoschinken mit gebratenen Steinchampignons , Rucola und Parmesanspénen

Bruscetta mit frischem Basilikum auf hausgemachten Rosmarin- Focaccia mit einem
Bouquet von Lollo Rosso und Lollo Bianco

Norwegischen R&ucherlachs mit Senf- Dillsauce an Kartoffelrdsti und kleinem
Salatbouquet

Suppen:

Schwdbische Festtagssuppe mit GrieBkiéBchen, Krauterfladle

und kleinen Maultaschen

Karotten- Curryrahmsuppe mit Kokosmilch, Limonendl und Creme Fraiche
Kartoffelschaumsuppe mit gerducherten Lachsstreifen

SchaumsUppchen von der Brunnenkresse mit Thymiancroutons

Klare Tomatenconsommé mit Eierstich und Quarknocken
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LANDSCHLOSS
***x KORNTAL

LANDSCHLOSS-MENUS

lhre Auswahl selbst zusammengestelit

Zwischengdnge:

In Kr&uterbutter geschwenkte Gnocchis an Gorgonzolasauce mit Pinienkernen und
frischem Rucola

Ziegenkdse im Speckmantel gebraten mit Portweinzwetschgen und Wildkréutersalat

Handgemachte Ravioli mit PilzfUllung in Salbeibutter sautiert, mit wirziger
Tomatensauce und geriebenem Parmesan

Maispoulardenfilet in Krauter- Pfeffermarinade an Balsamicokirschen und kleinem
Salatbouquet

Gebratenes Rotbarbenfilet auf provenzalischem GemuUse und Basilikumschaum

Gerne reichen wir zwischendurch als Erfrischung ein fruchtiges,
hausgemachtes Sorbet & 2,50 €

Auf Wunsch wird das Sorbet klassisch am Gast mit Sekt aufgegossen.
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LANDSCHLOSS
***x KORNTAL

LANDSCHLOSS-MENUS

lhre Auswahl selbst zusammengestelit

Hauptgénge:
...mit Fleisch:

Zartes Schweinefilet in Champignonrahmsauce mit Mandelbrokkoli und
hausgemachten Butterspatzle

Rosa gebratenes Kalbsrickensteak unter der Pommery- Senfkruste mit grinen
Speckbohnen und Kartoffelgratin

Im Ganzen gebratener Angus- RinderrGcken medium in Rotweinschalottensauce
auf Tomaten- ZucchinigemuUse und Nudelnest

Tournedos vom Angus- Rind in Trollingersauce an Paprika-GrillgemUse mit Thymian
und Rosmarinkartoffeln

Rosa gebratenes LammrUckenfilet unter der Kréuterkruste an feinem Ratatouille
und gebackenen Kartoffelecken

... mit Geflugel:

Kross gebratenes Maispoulardensupreme mit Dijonsenf- Sauce auf Zucchinispaghetti
und Herzéginkartoffeln

Gegrillte Putenmedaillons mit frischen Rahmchampignons und
gebutterten Bandnudeln

Hahnchenfilet im Knusperteig ausgebacken auf gebratenem,
asiafischem GemduUsereis mit Kokossauce

Gebratene Barbarie- Entenbrust mit Honig und Sesam glaciert, Wacholderjus,
Zuckerschotengemuse und Serviettenknodel
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LANDSCHLOSS-MENUS

lhre Auswahl selbst zusammengestelit

... mit Fisch:
Gebratenes Rotbarbenfilet auf Ratatouille mit Pestosauce und Rosmarinkartoffeln

Kross gebratenes Zanderfilet unter der Meerrettichkruste, Dill- WeiBweinsauce
und Mandelbrokkoli auf Kartoffel- Sellerieplree

Filet vom Loup de mer auf gebratenem FenchelgemUse mit
Brunoise von der Strauchtomate und Petersilienkartoffeln

Lachsfilet unter einer Kréuterkruste mit Paprikasauce auf einem Nudelnest

...vegetarisch:
Mediterrane GemuUseplatte mit Olivendl, altem Balsamico und Parmesanspénen
Ziegenkdse im Zucchinimantel gebraten mit Basilikumschaum und Tomatenrisotto

Tagliatelle mit gebratenen Rahmwaldpilzen der Saison mit frischen Kré&utern und
geriebenem Parmesan

Tértchen von Zucchini, Aubergine, Strauchtomate und BUffelmozzarella an pikanter
Tomatensauce mit Rosmarinkartoffeln

Ricottatortellini in K&sesahnesauce mit BrokkolirdBchen und gerdsteten Mandeln
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LANDSCHLOSS
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LANDSCHLOSS-MENUS

lhre Auswahl selbst zusammengestelit

Desserts:

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit flussigem Kern und Himbeersorbet
Passionsfruchtcréme mit Meringue im Glas serviert und mariniertem Kiwi- Minzesalat
Waldbeerenragout im Cassisfond mit Mangosorbet und Schokoladensegel

Tiramisu mit Amaretto und scharfen Sauerkirschen im Rotweinfond

Duett von weiBem und Vollmilchschokoladenmousse im Zartbitterring mit Ananasragout

Creme brllée mit frischen Beeren und leicht geschlagenem Rahm

Unser Kichenchef empfiehlt:

GruB aus unserer Patisserie
Kleine Variationen von Desserts auf Empfehlung unseres Patissiers

Variation von internationalen und nationalen Kasespezialitdten mit Feigen und
Orangensenf, altem Balsamessig, gerdsteten Pinienkernen und
ofenfrischem Baguette

Eine Speisekarte mit der Kennzeichnung der Allergene erhalten Sie
auf Anfrage.

Anderungen vorbehalten.

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass wir ab 00:00 Uhr eine zusatzliche Servicepauschale pro Stunde in Rechnung stellen.
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